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69種類のベルギービールと贅沢なペアリング体験を堪能
ベルギービールウィークエンド2025 新宿　開催

特別企画：ベルギー大使館エグゼクティブシェフによるスペシャルディナー
12月3日（水）〜7日（日） 新宿住友ビル三角広場にて5日間開催

ベルギービールウィークエンド実行委員会は、ベルギービールウィークエンド2025 新宿(BBW新宿）を12月
3日（水）〜7日（日）の5日間、新宿住友ビル三角広場にて開催します。5年目を迎えるBBW新宿では、15タイプ69種類の
ベルギービールが登場するほか、ベルギー発祥のフライドポテト”フリッツ”、ミートボールのトマト煮込みなどのベルギー
伝統料理やローストビーフなどの料理をお楽しみいただけます。

□  チョコレートとチーズのペアリングコーナー
昨年大好評を博した、ベルギーの老舗高級チョコレートブランド「DelReY（デルレイ）」とのコラボレーションが今年も登場。
キャラメル、ペルートンカ、ライチの3種のダイヤモンドショコラとベルギービールの贅沢なマリアージュをご堪能ください。
さらに今年は、新たに「チーズペアリング」も加わります。ウェンズリーデールチーズ、ブルーチーズなどベルギービールと
相性抜群の4種類のチーズが登場します。飲んでいるビールに合わせて、あなただけの理想のペアリングを体験できます。

□ 駐日ベルギー王国大使館エグゼクティブシェフによるスペシャルディナーコース
5年目となるBBW新宿の目玉企画として、駐日ベルギー王国大使館エグゼクティブシェフによるスペシャルディナーコース
を金・土・日の3日間限定で開催。外交の舞台で振る舞われるベルギー料理を選りすぐりのベルギービールとのペアリング
で味わう特別な体験をお届けします。是非、この貴重な機会をお見逃しなく。
なお、スペシャルディナーコースは、各回24名様限定の予約制となります。

□  週末には、DJナイト、ライブで盛り上がるステージ
週末の金、土、日の3日間、ステージでは、DJやミュージシャンによるライブで会場を盛り上げます。金曜日は、3人のDJ
クルー「MIDNIGHT FUNKNESS」によるDJナイト、土曜日は、「MASH弦楽団」によるトリオステージ、最終日は辻本美博さん
のライブをお届けします。
そのほか、ベルギービール醸造所のスペシャルゲストによるビールトークショーや、MCによるトークやゲームなどで会場全体が
一体となって楽しめるコンテンツも盛りだくさんです。

5年目を迎えるBBW新宿は、屋内会場の特性を活かした過去最大の充実したコンテンツで、冬の新宿を熱く盛り上げます。
2025年を締めくくるBBW新宿を心ゆくまでお楽しみください。
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「ベルギービールウィークエンド2025」新宿開催概要

開催日時： 	 2025年12月3日（水）〜7日（日）
				    平日	 16:00〜22:00
				    土 	 11:00〜21:00
 				    日 	 11:00〜20:00		  （全日程ラストオーダー 終了30分前）

会　　 場： 	 新宿住友ビル 三角広場
		  〒160-0290 東京都新宿区西新宿２丁目６−１
			   「都庁前」駅直結 （都営大江戸線）　「西新宿」駅徒歩4分（丸ノ内線）
			   「新宿」駅徒歩8分（JR線他）

主　　 催： 	 ベルギービールウィークエンド実行委員会

特別協力： 	 駐日ベルギー王国大使館

後	 援：	 ベルギービール醸造所組合、ベルギー・フランダース政府貿易投資局、ベルギー王国ワロン
		  地域政府貿易・外国投資振興庁、ベルギー王国フランス語共同体政府国際交流振興庁、
		  ブリュッセル首都圏政府貿易投資局、日本・ベルギー協会、在日ベルギー・ルクセンブルグ商工
		  会議所、ベルギー・ルクセンブルグ市場協議会

スターターセット： 	 BBW2025オリジナルグラス1個、飲食用コイン13枚    3,990円

ちょい飲みセット： 	 BBW2025オリジナルグラス1個、飲食用コイン8枚      2,840円

			   追加飲食用コイン（１枚 230円）

大使館シェフディナー：  1名様 10,000円　
　　　　　　　　　　ディナーコース４品、ベルギービール３種、BBW2025 オリジナルグラス 付
	
チケット取扱： 	 ベルギービールウィークエンド ONLINE STORE
		  shop.belgianbeerweekend.jp

公式サイト： 	 www.belgianbeerweekend.jp

イベントに関する一般の方のお問い合わせ先：
		  ベルギービールウィークエンド事務局（starbeer productions 株式会社内）
		  Tel 050-1706-7695	 E-mail info@belgianbeerweekend.jp

ベルギービールウィークエンドとは	

毎年9月の第一週末には、首都ブリュッセルでベルギービールウィークエンド（BBW)が開かれ、世界遺産に
指定された美しいグランプラス広場が、世界中のビールファンで賑わいます。ベルギーが世界最高のビール
大国と呼ばれる理由は、人口1,000万人が暮らす小さな国なのに、およそ430カ所ものビール醸造所が
あり、1,600種類以上のビールが造られているからです。
日本でも2010年9月10日六本木ヒルズにて初開催を果たし、これまで16年間で180万人を超える来場者を迎え、
日本有数の屋外イベントに成長しました。
2025年は、全国8会場（日比谷、名古屋、横浜、福岡、大阪、六本木、京都、新宿）で開催。
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ベルギービールウィークエンド 2025新宿 出演アーティスト

MIDNIGHTFUNKNESS（ミッドナイトファンクネス)は、ヒップホップを根底に、ジャズ、
ソウル、ファンク、ラテン、アフロ、ダンスミュージックまで――ジャンルを越境しながら、
ブラックミュージックのグルーヴを探求する3人組DJクルー。 都会的な空気感と土着の
匂いを行き来しながら、ストリートの感覚と音楽への深い愛情がにじむプレイスタイル
で、ジャンルや時代にとらわれず、ブラックミュージックの奥深さを掘り下げる。 中目黒
solfaを中心に都内各地のクラブや地方遠征など活動の範囲を広げ続けている。

12月5日　18:00〜

MIDNIGHTFUNKNESS

2017年にバイオリンのルリを中心に結成された弦楽器のみの編成のジプシージャズ
バンド。
超絶テクニックと息のあったアンサンブルを売りとしていて、時に哀しく時に激しく哀
愁漂うメロディで日本ではまだ馴染みのないジプシージャズを普及させている。
すみだジャズや阿佐ヶ谷ジャズ、金沢ジャズストリート等のジャズフェスや帝国ホテル、
メズム東京、東京ソラマチ等の施設でも不定期で演奏させて頂いております。また、
台北やフランスなど国内に限らず様々なライブハウスやイベント等で活動中。

12月6日　13:00〜、16:00〜

MASH弦楽団

クラリネット＆サックス奏者 辻本美博。現代インストバンド界のオールスターチーム
「POLYPLUS」リーダー。エンタメジャズバンド「Calmera」メンバー。クラリネットとサックス

の二刀流で、映画『Dr.コトー診療所』(参加)、ドラマ『コンフィデンスマンJP』(参加)、サッポロ
ビール『サッポロ SORACHI1984』(担当)、朝日新聞出版『ゲッターズ飯田の五星三心
占い2024 / 2025 / 2026』(担当)等、映画・ドラマ・CMの音楽に多数参加・担当。『楽器店
大賞2024』にてプレイヤー部門・クラリネット奏者部門にて大賞を受賞。奈良県天理市
PR大使、音楽イベントプロデューサーとしても活動中。

12月7日　13:00〜、16:00〜

辻本美博
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ユニークな楽しみ方
〜ビールパラダイスをとことん堪能する〜

オリジナルMYグラス

テイストチャートで味をチェック

グラスはすすいで再利用

15タイプの特徴をつかむ

泡の量は“TWO FINGERS”

コインがなくなったら追加購入

受付でもらうグラスは、どんなビールにも合うチューリップ型のMYグラス。
このグラスとコインが揃ったら、もう財布はしまってOK！スマートに
イベントを楽しもう。

大まかな特徴は分かったけど、実際どんな味？それを教えてくれるのが、
各ビールのテイストチャート。甘味、酸味、苦味、コク、キレ、香りの数値
を参考に、好みのビールを探り当てて。

ビールをおかわりする時は、会場内に設置されたベルギー製の
グラスリンサー(洗浄機）でグラスをすすいで。グラスを逆さにして中央
のプロペラに縁を押し当てると、シャワーの水圧でピカピカに！。

ビールが沢山ありすぎて迷う！そんなあなたのために、BBWではす
べてのビールを15タイプに分類。まずは各タイプの特徴から、
ベルギービールの種類を知ろう。

飲みたいビールが決まったら、お目当てのビールカウンターへGO！
ちなみに、グラスに記された“TWO FINGERS”の文字、これは「グラ
スの縁から人差し指と中指の2本分」という、ベルギービールが理想
とする泡の量を示すもの。ぴったり指2本分で注がれるクリーミーな
泡に注目して。

飲み足りない or お腹が減った？ そんな時は、コイン（1枚230
円）を受付で再購入。余ったコインはBBW期間中どこでも使え
るので、お持ち帰りもOK。何度でも遊びに来てね！
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ベルギービールの最大の特徴は、その豊富な種類。原料や醸造法の違いが、一つ一つのビー
ルに風味や色の違いをもたらします。だから、お気に入りの銘柄を見つけるだけでもなかなか
大変。料理との相性を探るとなると、ライフワークと呼べるものになってしまうかもしれません。
「ベルギービールウィークエンド」では、お客さまが簡単にお気に入りを見つけられるように、
そしてベルギービールの多彩さと奥の深さを楽しめるように、販売するベルギービールを15タ
イプに分類し、それぞれをイメージしやすい色で表現しています。

ベルギービールの15タイプ 

ピルスナー
チェコのピルゼン地方で生まれたことがその名に由来

する、すっきりした喉越しの良い淡色ビール。世界で最

も多く造られ、 消費されている。

ホワイト・ビール
大麦麦芽と小麦を用いて造られる、かすみがかったよう

な色が特徴。コリアンダーや オレンジピールをアクセン

トにした、フルーティーでスパイシーな清涼感あふれる

ビール。

トラピスト・ビール
修道院内に醸造所をもつトラピスト会の修道院での

み造られるビール。2024年現在、世界に9カ所しかな

く、そのうち5カ所 が ベ ルギーにある。どれも個 性 豊

かで、

アルコール度 数は比較的高め。

アビィ・ビール
“アビィ”とは修道院のこと。修道院に伝わるレシピと製

造方法を用いて、修道 院から委託を受けた民間の醸造

所が造る ビール。

ランビック・ビール
ブリュッセル南西部のゼンネ渓谷だけに生息する野生酵

母によって自然発酵させた、ベルギーの伝統的でユニー

クなサワービール。

フルーツ・ビール
さまざまなタイプのビールに天然のフルーツを漬け込ん

だり、フルーツジュースを加えて造られる、フレッシュでフ

ルーティーな味わいのビール。

レッド・ビール
ベルギーの西フランダース地方で造られる。熟成には

大きなオーク樽が使用され、 ユニークな赤い色とフル

ーティーな酸味を 備えたビールに。

セゾン・ビール
もともとは、ベルギー南部の農家が夏に飲むために冬に

造って貯蔵していたビール。 ホップが効いた爽快な飲み

心地が特徴。

IPA
イギリスからインドへ輸出するにあたって、腐敗しな

いようにたくさんのホップを加えて造られたビールに

由来する。現代では、 ホップの香りが豊かで苦味が強

いビールと して楽しまれている。

スペシャル・ブロンド
ミディアムからライトなボディで、一般的に飲みやすく、ホ

ップの苦味は比較的控えめで、スパイスやフルーティーな

香料が心地よい味わいが特徴的。

スペシャル・アンバー
アンバーという名前は、ビールの色に由来。ホップは比較

的控えめで、スパイシー、ハーブ、フローラルな香りが特徴

的。トーストしたパン、ナッツ、キャラメル、ハチミツなど程

よいモルトの風味が感じられる。

スペシャル・ブラウン・ダーク
ダークフルーツ、コーヒー、チョコレート、キャラメルなど

の濃い味わいで、やや甘くてモルティなのが特徴的。この

スタイルのビールは、複雑な味わいのフルボディがお好

きな方にお勧め。

ノンアルコール
通常のビールと同様に造られており、味や香りなどの質は

ほぼ同じ。味わいはとても軽く、飲みやすい。アルコール抜

きのビールを楽しみたい人には、リフレッシュできる選択

肢となるだろう。

ゴールデン・エール
美しい黄金色をした、比較的アルコール度数が高めのビ

ール。しっかりとしたコクの なかに感じる、ほのかなフル

ーティーさが心地良い。

フルーツ・ランビック
ランビック・ビール、にチェリー、ラズベリー、ピーチなどの

果物を加えたビール。酸味と複雑な風味に、果実の自然

な甘みが加わり、爽やかでスパークリングな味わいを楽し

める。
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ビールタイプ ビール名 Alc（%）
生/
ボトル

ブース コイン 日替

IPA デリリュウム 25周年記念 7 ボトル ブース1 5
ゴールデン・エール アルテフェルデ ヴェイゼ 8 ボトル ブース1 5
スペシャル・ブラウン・ダーク シャルボン 7 ボトル ブース1 6 12/3,6
スペシャル・ブラウン・ダーク ウースタースタウト 8.5 ボトル ブース1 5 12/4,5,7
スペシャル・ブラウン・ダーク ゴードン クリスマス 8.8 ボトル ブース1 5
スペシャル・ブラウン・ダーク 猫のスタウト 7.5 ボトル ブース1 6
スペシャル・ブロンド エンギエン ディヴェール 9 ボトル ブース1 5
スペシャル・ブロンド 猫のラガー 4.8 ボトル ブース1 4
ピルスナー モンゴゾ ピルスナー 5 ボトル ブース1 4
フルーツ・ビール モンゴゾ マンゴー 3.6 ボトル ブース1 4
フルーツ・ビール ピンクキラー 5 ボトル ブース1 4
IPA ヴェデット・エクストラ・IPA 5.5 生 ブース2 4
スペシャル・ブロンド デュベル・666 6.6 生 ブース2 4
フルーツ・ビール リーフマンス（レッド・ベリー） 3.8 生 ブース2 4
ホワイト・ビール ヴェデット・エクストラ・ホワイト 4.7 生 ブース2 4
スペシャル・ブラウン・ダーク グーデン・カロルス・クラシック 8.5 生 ブース3 5 12/7
スペシャル・ブラウン・ダーク グーデン・カロルス・クリスマス 10.5 生 ブース3 6
スペシャル・ブラウン・ダーク テットゥ・ド・モール・X-mas 8.1 生 ブース3 6
スペシャル・ブロンド ヴィカリス・リノ 6.5 生 ブース3 4 12/3
フルーツ・ビール バルブ・ルビー 7 生 ブース3 5 12/6
フルーツ・ランビック ドリー・フォンテイヌ・クリークランビック 6.7 生 ブース3 6 12/4
レッド・ビール ドリー・フォンテイヌ・ノクターン 7.8 生 ブース3 6 12/5
レッド・ビール ドゥシャス・デ・ブルゴーニュ 6.2 生 ブース3 4
IPA サーカス セッションIPA 4 生 ブース4 4
スペシャル・ブラウン・ダーク ペトリュス ダブル 6.5 生 ブース4 5 12/5
スペシャル・ブラウン・ダーク バリスタ・チョコレート・クォード 11 生 ブース4 5
スペシャル・ブロンド ペトリュス ブロンド 6.5 生 ブース4 5 12/4,7
フルーツ・ビール ペトリュス サワー パッションフルーツ 7.3 生 ブース4 5 12/3,6
ホワイト・ビール ロマン ブロンシュ 5 生 ブース4 4
アビィ・ビール ヘルケンロード シスター 6.5 生 ブース5 4
スペシャル・ブラウン・ダーク キングミュール ストロング ウィンター エール 9.3 生 ブース5 4
ピルスナー パックス ピルス 5 生 ブース5 4
フルーツ・ビール リンブルグス ウィッテ レモン 2.5 生 ブース5 4
アビィ・ビール ヘルケンロード・ヴェスパー 9 ボトル ブース6 5
スペシャル・アンバー 欧和 5.5 生 ブース6 4
スペシャル・ブラウン・ダーク 黒欧和 8 生 ブース6 5
セゾン・ビール サンフーヤン セゾン 6 生 ブース6 4
フルーツ・ビール スーパー8 ピーチ 3.5 ボトル ブース6 4
ホワイト・ビール グリゼットブロンシュ 5 ボトル ブース6 4
アビィ・ビール カピテル ワトゥ ウインター 7.8 生 ブース7 5
スペシャル・ブロンド グリゼット ブロンド ビオ 5.5 生 ブース7 4
ピルスナー プリムス 5 生 ブース7 4
フルーツ・ビール スーパー8 チェリー 3.5 生 ブース7 4
アビィ・ビール ヴァルデュー・グランクリュ 10.5 ボトル ブース8 6
アビィ・ビール ヴァルデュー・ノエル 7 生 ブース8 5
ゴールデン・エール オメール 8 ボトル ブース8 5
フルーツ・ビール ブロンシュ・ド・リエージュ ロゼ 4.4 生 ブース8 4
フルーツ・ビール ヴァルデュー・フルーティー 9 ボトル ブース8 5
レッド・ビール ヴァンデルギンスト アウトブライン 5.5 ボトル ブース8 5
アビィ・ビール コルセンドンク・クリスマス 8.5 生 ブース9 5
スペシャル・ブロンド コルセンドンク・グランドホップ2025 6.9 生 ブース9 5
スペシャル・ブロンド トリプル・レフォール 8.8 ボトル ブース9 5
ピルスナー エクセルシオール 5.2 生 ブース9 4
フルーツ・ビール ロゼ・マックス 4.5 ボトル ブース9 4
ホワイト・ビール コルセンドンク・ブロンシュ 4.8 生 ブース9 4
トラピスト・ビール シメイ グランドレザーブ ウィスキーバレルエディション2022 10.5 ボトル ブース10 6
トラピスト・ビール シメイ ソンサンコント 10 ボトル ブース10 5
トラピスト・ビール シメイ ゴールド 5 生 ブース10 4
トラピスト・ビール シメイ ホワイト 8 生 ブース10 4
トラピスト・ビール シメイ ブルー 9 生 ブース10 4
フルーツ・ランビック リンデマンス クリークキュベルネ 7 ボトル ブース10 5
フルーツ・ランビック リンデマンス タロット・ドール 8 ボトル ブース10 4
フルーツ・ランビック リンデマンス タロット・ノワール 8 ボトル ブース10 4
ランビック・ビール リンデマンス ゴーイック 5 ボトル ブース10 5
IPA ビア・デザミー・クレイジー IPA 5.5 ボトル ブース12 4
スペシャル・ブロンド ビア・デザミー 5.8 ボトル ブース12 4
スペシャル・ブロンド ビア・デザミー・トリプル・ブロンド 8.5 ボトル ブース12 4
フルーツ・ビール ビア・デザミー・レドゥン 5 ボトル ブース12 4
ノンアルコール ノンアルコールビール ビア・デザミー0.0 0 ボトル ブース12 4

ベルギービールウィークエンド新宿ビールリスト
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ベルギービールウィークエンド新宿　フードメニュー

ブース メニュー コイン
フリッツ(S) 2
フリッツ(M) 4
スパイシーチキンフリット 4
スモークサーモン 3
生ハム・サラミ・鴨のハム盛り合わせ 4
ブーレット 〜ベルギーミートボールのトマト煮込み〜 5
ブーレット＆フリッツセット 6
カルボナード&フリッツセット 〜シメイブルーを使った牛肉のビール煮込み〜 7
ソーセージの盛り合わせ 6
リエージュワッフル 4
骨なしフライドチキン (3個) 6
骨なしフライドチキン (4個) 7
骨なしフライドチキン (5個) 8
骨なしフライドチキン (6個) 9
チリコンカン ナチョス 5
チリコンカンチーズ ナチョス 6
フライドパスタ 3
モッツァレラチーズスティック 5
ペンネアラビアータ 5
ペンネチーズ 5
ローストビーフ (S) 5
ローストビーフ (M) 7

倭いち

FRITKOT

ペアリングメニュー

ブース 商品 コイン
キャラメル 2
ペルートンカダイヤモンド 2
ライチダイヤモンド 2
ウェンズリーデール・クランベリー

ブルー・ドーヴェルニュ

ポーターチェダー

ル・トゥルブロン・ア・ラ・ビエール

DelRey

ル・コントワール
※お好みに合わせて、2種(コイン3枚)・3種(コイン

4枚)・4種(コイン5枚)のチーズをお選びいただけま

す。
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小西酒造株式会社
〒664-0851 兵庫県伊丹市東有岡2-13
Tel 072-775-1524
http://www.konishi.be

ユーラシア・トレーディング株式会社
〒135-0003 東京都江東区猿江1-18-11-1F
Tel 03-6458-8626
http://www.eurasiatrading.co.jp

株式会社湘南貿易
〒220-000 神奈川県横浜市西区北幸2-15-1 東武横浜第2ビル5F
Tel 045-317-9380
https://www.mellow-store.com

株式会社エマージトレーディング
〒497-0052 愛知県海部郡蟹江町大字西之森字海山308
Tel 0567-74-5570
http://www.belgianbeer-emerge.com

三井物産流通グループ株式会社
〒105-8466 東京都港区西新橋1丁目1番1号
Tel 03-6700-7110
http://www.mbrg.co.jp

株式会社廣島
〒810-0041 福岡県福岡市福岡市中央区大名2-2-12-3F
Tel 090-3325-0896
http://www.worldbeer.co.jp

ベルギービール出店社

フード出店社

株式会社アクアプランネット（FRITKOT）
〒515-0045 三重県松阪市大黒田町199
Tel 0598-21-6360
http://www.belgianbrasseriecourt.jp

出店社一覧

ペアリング

株式会社中久フードサービス
   （waichii）
〒497-0052 愛知県海部郡蟹江町大字西之森海山308
Tel  0567-74-5560
https://nakakyu-fs.co.jp/

デルレイ・ジャパン株式会社
〒105-0001 東京都港区虎ノ門5-3-2
神谷町アネックス3F
Tel 03-6435-9030
https://delrey.co.jp/

ル コントワール合同会社
〒150-0042　 東京都渋谷区宇田川町37-15
https://www.lecomptoir.co.jp/


